
OBSERVAÇÕES: Vinho não filtrado nem estabilizado podendo criar um 
depósito natural.

REGIÃO: ALGARVE  

PRODUTOR: PAXÁ WINES, LDA

ENÓLOGOS: FREDERICO VILAR GOMES

PAXÁ SPECIAL

Data de lançamento · Dezembro 2020

VINHO TINTO | 2016

SOLOS: Argilo Calcários

CASTAS: 45% Syrah, 35% Touriga Nacional e

20% Alicante Bouschet

VINIFICAÇÃO: Vindima muito seletiva, em pequenas 
caixas, foi vinificado a temperatura controlada e 
posteriormente estagiado numa única barrica de 500 
litros de carvalho Francês durante 28 meses.

ÁLCOOL: 14,5% em volume

CONSERVAÇÃO: Conservar a 14°C

SERVIÇO: Servir entre 16-18°C

GASTRONOMIA: Este vinho é bom acompanhante de 
comidas condimentadas, mas não picantes, caça e 
borrego, queijos e enchidos.

NOTA DE PROVA

COR: Rubi de Elevada Concentração.

AROMA: Complexo, combinando notas de fruta preta 

madura, flor de laranjeira, violetas e com notas 

tostadas do longo estágio em barrica a lembrar 

baunilha, especiarias e café.

PROVA: Encorpado e intenso de sabor floral típico da 

casta Touriga Nacional, equilibrado e com um final 

persistente e fresco.
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